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Advertorials sind Anzeigen, die aussehen wie ein Zeitungs­
artikel, aber durch einen kleinen Vermerk als Anzeige 
gekennzeichnet sind. Drei Gründe sprechen für das 
Advertorial als Alternative zur herkömmlichen Anzeige: 
1.	� durch den größeren Textumfang kann das Unternehmen 

und das Angebot ausführlich dargestellt werden. 
2.	� Sie erreichen damit auch Leser, die gerne informative 

Artikel lesen, Anzeigen aber weniger beachten.
3.	� Wir gestalten die Anzeige für Sie ohne zusätzliche Kosten.

Wie funktioniert es?
Ein Advertorial kann neben der Überschrift und dem Text 
auch Fotos und andere Abbbildungen, z.B. Ihr Logo, enthal
ten. Entweder Sie liefern das Material, oder ein Mitarbeiter
kommt bei Ihnen vorbei, um Fotos zu machen und nach 
einem Gespräch mit Ihnen den Text zu schreiben. 

Zwei Advertorials im Festformat 1/4-Seite. – Advertorials werden gerne gelesen, weil sie neben Werbung
auch Information bieten und wie ein gewöhnlicher Zeitungsartikel daherkommen. Das schafft Vertrauen, 
gerade auch bei schwierigen oder erkläungsbedürftigen Themen (siehe Rückseite).

Umseitig weitere Beispiele

Größen und Preise
Der Preis richtet sich, wie bei „normalen“ Anzeigen, nach der 
Größe und der Auflage (Anzahl Lokalausgaben). Daneben 
gibt es den üblichen Mengenrabatt. Grundsätzlich kostet ein 
Advertorial nicht mehr oder weniger als eine gestaltete 
Anzeige. 

Festformat-Sonderpreise
Das Spandauer Volksblatt und die Berliner Woche bieten 
Sonderpreise für Anzeigen in einem festen Format 
(1/1-, 1/2-, 1/4-, 1/8-Seite). In Aktionszeiträumen (z.B. im 
Sommer / Jahreswechsel) sind diese noch einmal extra 
günstig. Gerade für Advertorials, die eine gewisse Größe 
benötigen, bieten sich diese Festformate an. 

Wir machen Ihnen gerne ein maßgeschneidertes Angebot!
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Beres & Beres
Kfz-Gutachten und Zulassung

aus einer Hand

AnzeigeAnzeige

Seit Mai letzten Jahres gibt es 
die Beres & Beres GbR in der 
Pichelsdorfer Straße, die sich 
auf Kfz-Gutachten und -Zulas-
sungen spezialisiert hat. So 
bieten Dipl.-Ing. Csaba Beres, 
der über eine 25-jährige Erfah-
rung im Kfz-Bereich verfügt, 
und sein Sohn Sylvester im 
Falle eines Unfalls die exakte 
und neutrale Schadenermitt-
lung Ihres Fahrzeugs an. Dabei 
spielt es keine Rolle, wann 
oder wo eine Schadenbegut-
achtung oder eine Wertermitt-
lung in Angriff genommen 
werden soll, denn der Rund-
um-die-Uhr-vor-Ort-Service 
ist das Credo des neuen Kfz-
Sachverständigenbüros in der 
Wilhelmstadt. 
Außerdem schont auch der 
Zulassungsservice des Betrie-
bes Ihre Zeit und Nerven. 

Das kompetente Team über-
nimmt für Sie die Behörden-
gänge und holt Ihre Unter-
lagen von zu Hause oder vom 
Arbeitsplatz ab beziehungs-
weise liefert sie wieder direkt 
dorthin zurück. Ob Pkw, Lkw, 
Motorrad, Wohnmobil oder 
Anhänger – Sie dürfen hier

immer auf den individuellen 
Rund-um-Service zählen! 

Beres & Beres GbR
Pichelsdorfer Straße 88
(Höhe Weißenburger Str.)
13595 Berlin
Tel. (030) 43 77 20 15 
oder 0176-20 63 44 33 
oder 0172-851 86 14 
www.beresundberes.de 

Das Büro hat für Sie 
Mo-Fr ab 10 Uhr sowie nach 
Vereinbarung geöffnet. 

Beres&Beres

Kfz-Sachverständigenbüro
Kfz-Zulassungsservice

Seit 1978 existiert das Café 
Einstein Stammhaus mit 
Wiener Atmosphäre, das sich 
über zwei Etagen in einer alten 
Stadtvilla im Stil der Neorenais-
sance präsentiert. Imposant ist 
hier aber nicht nur der prächtig 
anmutende Bau, sondern auch 
das erstklassige kulinarische 
Angebot. Geprägt von der 
österreichischen Küche bietet 
das „Einstein“ unter anderem 
den beliebten Tafelspitz, den 
Backhendlsalat und selbstver-
ständlich auch das typische 
Wiener Schnitzel sowie den 
warmen Apfelstrudel. 
Bereits in den frühen Morgen-
stunden (8-18 Uhr) kann man 
hier ausgezeichnet frühstücken 
– egal ob klassisch süß oder 
herzhaft mit Lachs und Fluss-
krebs. Alternativ gibt es die 
beliebten Sandwiches und die 
wechselnde Mittagskarte 

(mit Fisch, Fleisch und vege-
tarisch) ergänzt von 11 bis 18 
Uhr die Auswahl an warmen 
Spezialitäten. – Highlight ist 
weiterhin die Pâtisserie, für die 
seit November letzten Jahres 
Konditormeisterin Ronja Schichl 
verantwortlich ist. Die 23-Jähri-
ge war Landessiegerin in der

40 Jahre 
Café Einstein Stammhaus

Wiener Charme im Herzen der City-West

Anzeige

Gesellenprüfung und hat 
bereits in Italien und Frankreich 
gearbeitet. Mit Bravour zeigt 
sie jetzt hier mit feinen Tartes 
und Torten ihr Können. Außer-
dem werden in ihrer Backstube 
auch alle Brote und Bagels 
hausgemacht. 
Das „Einstein“ bietet Ihnen 
auch einen separaten Salon 
sowie einen großen ruhigen 
Garten. Und in der oberen 
Etage be� ndet sich die 
angesagte Bar „Lebensstern“, 
die unter anderem ausgezeich-
nete Cocktails serviert. Die 
Stadtvilla steht übrigens auf 
Wunsch für geschlossene 
Gesellschaften zur Verfügung. 

Café Einstein Stammhaus 
Kurfürstenstraße 58
10785 Berlin · Tel. 263 91 90 
Tägl. 8-0 Uhr · Die Bar „Lebens-
stern“ ö� net Mo-Sa 19-2 Uhr

Verlagsservice Lezinsky
Weinmeisterhornweg 1 (Ecke Scharfe Lanke) · 13595 Berlin-Spandau
Tel (030) 688 35 10-20, -21, -22 · Fax (030) 688 35 10-26
vsl-berlin@t-online.de · www.verlagsservice-lezinsky.de
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12 Jahre lang war das beliebte 
P� ancencenter „Der Niederlän-
der“ am Magistratsweg zuhause.  
Nach anderthalbjähriger Unter-
brechung haben Daan und 
Monika Schonenberg jetzt ihr 
Geschäft noch größer als zuvor 
am Ende des Brunsbütteler 
Dammes neu erö� net. Ihrem 
bewährten Motto sind sie dabei 
treu geblieben: Gute Qualität 
zu einem guten Preis!

Die Kunden erwartet eine 
Riesenauswahl an saisonaler 
Bep� anzung, Baumschulware, 

  „Der Niederländer“
ist wieder da!

P� anzencenter am Brunsbütteler
Damm neu erö� net 

Kunststo� töpfen, Erden und 
Dünger. Parkplätze sind zahl-
reich vorhanden. In der Saison 
ist an 7 Tagen für Sie geö� net. 
Daan und Monika freuen sich 
auf alte und neue Kunden!

P� anzencenter 
„Der Niederländer “
Brunsbütteler Damm 447
(am Staakener Schwimmbad)
13591 Berlin
Tel. 0176 - 43 00 64 97
www.derniederlaender.de
Mo-Fr 9-18.30 Uhr, Sa 9-16 Uhr,
So 10-13 Uhr (saisonabhängig)

Anzeige

Beispiele für Advertorials in Festformaten:
1/2-Seite = B 249 x H 185 mm
1/4-Seite = B 123 x H 185 mm
1/8-Seite = B 81 x H 140 mm

Die Digitalisierung schreitet 
immer mehr voran und 
betrifft mittlerweile nahezu 
alle Lebensbereiche. 
So werden auch die Arbeits-
abläufe in der Zahnarztpraxis 
von Dr. med. dent. Marcus 
Nowak immer stärker 
digitalisiert. In dem integrier-
ten Praxislabor wird folglich 
der Zahnersatz mit neuesten 
computergestützten 
Technologien (CAD/CAM) 
und modernen Materialien 
(Zirkonoxid) hergestellt. 
Durch umfangreiche 
Technologisierung ist man 
hier in der Lage, jeden 
gewünschten Zahnersatz 
– von der Einzelkrone bis zu 
komplexen Brückenkonstruk-

tionen – auf Implantaten 
herzustellen. 
Die Basis für Ihren neuen 
Zahnersatz bildet die 
Abformung Ihres Gebisses. 
Im Praxislabor wird anschlie-
ßend ein Spezialmodell auf 
Grundlage dieser Abformung 
hergestellt. In einem 
Spezialscanner wird dieser 
Abdruck auf ein Hundertstel 
Millimeter genau abgetastet 
und digitalisiert. Anhand 
dieser Daten kann der 
Zahnersatz ästhetisch und 
funktional perfekt geplant 
werden. Der endgültige 
Zahnersatz wird dann aus 
einem hoch-transluzenten 
Zirkonoxid-Rohling mit 
optimierter Mikrostruktur im 

Zirkonoxid-Sinterofen 
gebrannt und gehärtet. Diese 
Fertigungsweise zeichnet 
sich durch hohe Passgenau-
igkeit und präzisen Abschluss 
(ohne Randspalt) aus. Die 
abschließende ästhetische 
Bearbeitung erfolgt durch die 
eigenen Zahntechniker in 
Handarbeit. Oberfläche und 
Farbe des Zahnersatzes 
werden genau an Ihre 
übrigen Zähne angepasst. 
Höchste Qualitätsstandards, 
bioverträgliche Materialien 
sowie kurze Herstellungs-
zeiten haben dabei oberste 
Priorität – damit Sie schnellst-
möglich versorgt sind und 
wieder unbeschwert kauen, 
lachen und sprechen können!

Dr. med. dent. Marcus Nowak 
Zahnarzt für Zahnimplantologie und Orale Chirurgie 
Reichsstraße 2 · 14052 Berlin 
Mo 8-19 Uhr, Di-Do 8-20 Uhr, Fr 8-16 Uhr, Sa 10-15 Uhr 
Termine unter Tel. (030) 302 96 95
online: www.zahnarztnowak.de/termine  

Dr. med. dent. Marcus Nowak bietet die digitale Planung für Ihren perfekten Zahnersatz

Der Zahnersatz wird mit neuesten computergestützten Technologien hergestellt Die ästhetische Bearbeitung des Zahnersatzes erfolgt in Handarbeit

Übrigens können Sie in der 
Zahnarztpraxis Dr. Nowak 
Ihre Termine auch online 
buchen. In Kürze werden Sie 
außerdem zeitnah vor dem 

Termin an Ihren Zahnarzt-
besuch per SMS erinnert. 
Selbstverständlich steht das 
Team aber auch weiterhin für 
Sie telefonisch zur Verfügung.

Mehr Lebensqualität durch ästhetisch und funktional
perfekten Zahnersatz 

Dr. med. dent. Marcus Nowak bietet die digitale Planung Ihres Zahnersatzes

AnzeigeAnzeige

Seit über 20 Jahren handelt 
Daniele Giovo aus dem 
Piemont weltweit mit ausge-
suchten italienischen Weinen, 
die er direkt bei den Erzeugern 
einkauft. Da viele Abnehmer in 
der Berliner Gastronomie zu 
finden sind, entschloss man 
sich vor einem Jahr zum Umzug 
nach Berlin. Hier sollten neben 
dem Groß- und Versandhandel 
auch Privatpersonen die 
Gelegenheit bekommen, 
italienische Weine zu genießen. 
Ein geeigneter Ort fand sich in 
der idyllisch gelegenen, sich 
rasch entwickelnden Spandauer 
Wasserstadt. Familie Giovo 
war sofort verliebt in das Lokal 
am Havelkaiserplatz, den sie 
bei schönem Wetter mit ihrer 
Terrasse in eine italienische 
Piazza umzaubern. 
„Wir haben hier in einem Jahr 
so viele Freunde gefunden, 
dass es sich anfühlt, als wären 
wir schon immer hier gewe-
sen!“ schwärmt Frau Giovo.

Die Enoteca (Weinhandlung 
und -lokal) hält rund 600 italie-

WINERY food 
Enoteca -Winebar
Hugo-Cassirer-Straße 26
13587 Berlin ·  Tel. 233 837 94
www.winery-food.com
Fr-So 17.00-23.30 Uhr

Ein Stück Italien in Spandau
Winery food Enoteca - Winebar

feiert einjähriges Jubiläum in der Wasserstadt

Anzeige

 Fr 1. Juni ab 17 Uhr
•   Ein Glas Prosecco 

vom Haus
•    Italienisches Buffet 

für 15,- €
•   Winzer A. Chiavaroli 

stellt seine Weine vor

nische Weine, Schaumweine 
und Spirituosen vorrätig. 
10 ständig wechselnde Weine 
verschiedener Kategorien sind 
immer offen. Dazu gibt es 
köstliche Kleinigkeiten wie 
Salami, Parmaschinken und 
Käsespezialitäten – und einen 
wirklich exzellenten Kaffee! 

Am 1. Juni möchte Familie 
Giovo mit Ihnen ihr Jubiläum 
in Spandau feiern:

Inhaber Daniele Giovo (links) mit Winzer Antonio Chiavaroli aus den 
Abruzzen, der extra zum Jubiläum nach Spandau kommt 


